
S A N G I O V E S E  1 0 0 %

ALCHOOL VOLUME  14 % VOL.

ACIDITÀ TOTALE  6 ,33 g/L

pH  3 ,26

POTENZIALE INVECCHIAMENTO  CIRCA 15 ANNI

2 0 1 9  

Clima:
Esposizione:

Proprietà:  
Alt imetria :

vignet i  d i  Campomaggio
 da  280 a  480 m s . l .m.

 33 et tar i

Ti p o d i  t e r re n o :  med io impa s to a r g i l l o so - c a l c a reo con 
presenza  di  scheletro  a l  30% der ivante  da l la  d i sgregaz ione 

 mediterraneo
 Sud -  Sud Est  -  Sud Ovest

Densità  impianti :  5000 piante/ha
Sistema di  a l levamento:  cordone speronato 
Età dei  v igneti :  e tà  media  20 anni

V I N I F I C A Z I O N E  E  A F F I N A M E N T O

Resa per  ettaro:  70 quinta l i /ha
Epoca di  vendemmia:  Ottobre
Fermentazione:  contenitor i  t roncoconic i  di  rovere  da  50 hl .  

N O T E  D I  D E G U S T A Z I O N E

V E N D E M M I A  2 0 1 9

Annata da definirsi fresca, con abbondanti piogge nel periodo di luglio e agosto. 
La maturazione delle uve è arrivata con un leggero ritardo rispetto alla media di 
raccolta degli altri anni, ma le uve erano sane, con una buona acidità espressa.

Colore rosso rubino, profondo e molto intenso. Frutti di bosco e menta con 
floreale di rosa, che si alternano a note speziate di chiodi di garofano.
In bocca è ampio e profondo, di grande espressione gustativa. I tannini giovani e 
vibranti, risultano di ottima trama e molto integrati. Le sensazioni tattili di 
freschezza dati dalla spiccata acidità, rendono l’assaggio elegante, regalandoci un 
finale di bocca molto persistente.

Circa 2/3 del  vino viene trasfer ito in bott i  grandi di  
rovere e  una parte in barrique e tonneau dove r imane per 12-18 
mesi .  Riposa in bott igl ia  a lmeno 3-6 mesi  prima del la  commercial-
izzazione

C H I A N T I  C L A S S I C O
      R I S E R V A  D O C G     

‘ S A N T A  T E R E S A ’

La R i s e r v a  “San t a  Te r e s a ”  è  una  s e l e z i one  de l l e  uv e  m ig l i o r i  
p roven i en t i  d a l l e  v i gne  p iù  a l t e  d e l l a  no s t r a  Tenu t a .
Que s to  è  i l  p r imo  anno  d i  p roduz ione .


